gebrannte Blutorange vom Parzmair
mit Fever-Tree Indian Tonic

3,90

Kiirbiscremesuppe

mit gerosteten Kirbiskernen & pramoleum Kirbiskernol
L0

340

geraucherte Entenbrust

mit Vogerlsalat, Orange, Walnlissen & Sauce Cumberland,

dazu Jour-Malzweckerl vom Haller Backer
AH MO

13,90

VHuglgerichie

Hirschragout

mit Serviettenknodel, Blaukraut & Preiselbeer-Birne
ACGLO

1390

Wildschweinschnitzel in Krauterpanade
mit Wild-Preiselbeersauce, Kroketten,

Kohlsprossen mit Maroni & Speck
ACHLO

14,90

Uneer Serdzapersondl informiert 2 gemme Cber Hlergena Jusin




Nudelteigtascherl
mit Steinpilz-Kartoffel-Fiillung
auf Klrbisragout, mit gerosteten Kiirbiskernen

& frittiertem Rucola
AL O

.90

gegrilltes Lachsforellenfilet
auf rote Riben-Risotto,

dazu Romanesco & Salsa Verde
DG LO

1190

Dessor’s

»SuRe Herbstvariation
kleine Pofesen, Powidltascherl mit Mohnzucker, Zwetschkensorbet

& Schoko-Lebkuchen-Brownie mit Blutorangensauce
A C G H

10,90

Innviertler Sturschadl Gin
2cl Sturschadl Gin, Fever Tree Mediterranean Tonic,
Zitrone, Rosmarin

§,90

Unzer Serszapersond inkormiert S gemme Cher Blergana Jusin




